Chleb ekologiczny 65g

Wysokobiatkowa, niskoweglowodanowa mieszanka chlebowa wyprodukowana metodami ekologicznymi.
Produkt nie zaburza ketozy.

Zawartos¢ 100g 65g %TEI
Energia (kcal) 248 161

Energia (kJ) 1037 674

Biatko (g) 29,8 19,37 48%
Weglowodany (g) 4,4 2,86 7%
Cukry (g) 2,7 1,755

Ttuszcze (g) 9,57 6,221 35%
Nasycone kwasy ttuszczowe (g) 0,75 0,488

Btonnik (g) 12,7 8,255

Sol (g) 2 1,3

Sktadniki: gluten pszenny *, maka migdatowa *, maka Iniana *, sezam *, maka zytnia *, ziarna stonecznika *,
orkisz*, otreby pszenne*, kietki pszenicy *, sol, drozdze

* wyprodukowane ekologicznie

% TEI - % energii catkowitej

Najlepiej spozy¢ przed: data na opakowaniu.

Przechowywac¢ w chtodnym, suchym miejscu z dala od $wiatta. Chleb owiniety w recznik utrzymuje swiezo$¢
przez 3 dni w temperaturze pokojowej i do 5 dni w loddwce. Zalecane jest spozycie 1,5 do 2 litrow wody

dziennie.

Sposoéb uzycia:
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